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CATRE,
POTENTIALI OFERTANTI LA PROCEDURA DE ACHIZITIE
AVAND CA OBIECT ATRIBUIREA
CONTRACTULUI DE FURNIZARE ALIMENTE

Spitatul Clinic de Psihiatrie Prof. Dr. Alexandru Obregia cu sediul in Sos. Berceni Nr. 10, sector 4,
Bucuresti, reprezentata prin Manager Dr. Andrian Tibirna, va invita sa depuneti oferta pentru achizitia publica —
Diverse produse alimentare.

1. Obiectul contractului: - CPV: 15800000-6 — diverse produse alimentare
2. Procedura de achizitie publica aplicata este: Negociere fara publicarea prealabila a unui anunt de participare
conform art. 104 alin. ! lit.c din legea nr.98/2016
3. Valoarea estimativa a achizitiei, calculata potrivit procedurilor/achizitiilor directe publicate in SEAP:
1.102.951,60 lei (fara TVA).
4. Sursa de finantare a contractului de achizitie: venituri proprii.
5. Tipul contractului de achizitie: contract de furnizare.
6. Propunerea financiara preliminara de la care se va incepe negocierea, va fi prezentata de persoana
imputernicita al ofertantului la data sedintei de negociere.
7. Limba de redactare a ofertei: Romana
8. Pretul ofertei preliminare va fi exprimat astfel: valoarea totala fara TVA a produselor furnizate. Criteriul de
atribuire al contractului va fi “Pretul cel mai scazut” deoarece specificatiile tehnice au fost stabilite foarte clar,
astfel ca se doreste doar punctarea pretului,
9. In urma negocierii, pretul ofertei finale va ramane ferm in lei pe toata durata de valabilitate a contractului. Nu
se accepta actualizarea pretului,
10. La oferta de baza : NU se accepta oferte alternative.
11. Plata pretului contractului se va face prin contul de virament nr.. RO13TREZ7045041XXX000210 -
Trezoreria Sector 4 in maxim 60 de zile de la data inregistrarii facturii fiscale de catre prestator la beneficiar,
prin ordin de plata.
12. Documentul ce se va depune o data cu oferta este declararia privind conflictul de interese conf.art.63 din
Legea nr.98/2016. Persoanele cu functii de decizie din cadrul autoritatii contractante sunt: Dr. Andrian Tibirna
— Manager; Ec. Loredana Narcisa Gheorghiu - Dir. Financiar Contabil; As.med.Corina Gagiu - Director
Ingrijiri; Razvan Tompea - Sef Serv.Administrativ; Victoria Buruncenco - Sef Serviciu Achizitii Publice.
13. Adresa la care se depune oferta preliminara: BUCURESTI; Sos. %rceni, nr. 10, la REGISTRATURA.
14. Data limita pentru depunerea ofertei: 2%.69 2cl4  ora f0°

Deschiderea ofertelor si negocierea va avea loc in datade 2% 03 9048 ora {4 -
15. Durata contractului: In urma derularii prezentei proceduri se va incheia contract, cu durata pana la
31.12.2018. In situatia in care la incheierea perioadei vor exista cantitati de produse alimentare
contractate si nelivrate, durata contractului se poate prelungi prin act aditional pana la data de
31.01.2019.
Ofertantii trebuie sa prezinte:
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- declaratie privind neincadrarea in art. 164 din legea 98/2016

- declaratie privind neincadrarea in art. 165 si 167 din legea 98/2016

- declaratie privind evitarea conflictului de interese potrivit art. 59 si 60 din legea 98/2016
- certificat constatator emis de ONRC

- Propunere tehnica prin care trebuie facuta conformitatea cu caietul de sarcini

- Propunere financiara

16. Detaliile tehnice ale prezentei invitatii, in baza carora se va prezenta propunerea tehnica si financiara, sunt
prezentate in anexa.
Pentru informatii suplimentare ne puteti contacta{la Tel/Fax:021/334.90.69.
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Se aproba,
MANAGER
ANDRIAN TIBIRNA

CAIET DE SARCINI
PRIVIND ACHIZITIA DE PRODUSE ALIMENTARE
C.P.V. - 15000000-8

-

Prezentul Caiet de sarcini s-a intocmit in conformitate cu prevederile art.154 — 156 din
Legea 98/2016, privind achizitiile publice si aft. 20 din H.G. 395/2016, Norme de aplicarc a
Legii 98/2016 cu modificarile si completarile ulterioare si include obiectivele, sarcinile,
specificatiile st caracteristicile produselor descrise In mod obiectiv, intr-o maniera
corespunzatoare indeplinirii necesitatii Achizitorului, mentionand metodele si resursele care
urmeaza sd fie utilizate de catre contractant si produsele care frebuie furnizate de cétre
contractant, inclusiv nivelurile de calitate precum si cerintele aplicabile contractantului in ceea
ce priveste informatiile si documentele ce trebuiepuse la dispozitia Achizitorului.

Atributiile si responsabilitatile Autoritatii contractante in implementarea contractului:
~ Autorltatea contractanta in calitate de achizitor va punc la dispozitia Contractantulut cu
promptitudine orice informatii sau documente pe care le detine si care pot fi relevante pentru
realizarea contractului.
~ Obligatii privind receptionarea produselor:

Bunurile ofertate trebuie sa indeplineasca conditiile de calitate mentionate in prezentul caiet de
sarcini. Solicitam fisa tehnica si buletin de analiza sau orice alt document care sa garanteze produsul
pentru fiecare produs {urnizat :

Receptia calitativa si cantitativa se va face de catre autoritatea contractanta prin intermediul
unei comisil de receptie si a unui delegat imputernicit de ofertant.

Bunurile vor fi livrate in baza contractului, pe baza de comanda in termenul solicitat de
beneficiar. In situatii de urgenta termenul de livrare poate fi de maxim 24 de ore de la lansarca
comenzii. ~

Acolo unde este mentionat in caietul de sarcini”,aceste specifica{ii tehnice care indicd o
anumita origine, sursd productie, un procedeu special, 0 marca de fabrica sau de comert, un brevet de
inventie, o licentd de fabricatie,sunt mentionate doar pentru identificarea cu usurintd a tipului de
produs si NU au ca efect favorizarea sau eliminarea anumitor operatori economici sau a anumitor
produse.

Orice predus care nu corespunde calitativ cerintelor, va fi inlocuit de fumizor pe propria
cheltuiala iar infocuirea produselor se face in maxim 48 de ore de la sesizare. Nerespectarea conditiilor
de calitate la livrare, pe toata durata contractului, va conduce la rezilierca unilaterala a contractului.
Transportul se face cu mijloace care sa asigure pe toata durata transportului pastrarea nemodificata a
caracteristicifor nutritive, organoleptice, fizico-chimice si microbiologice.



Conditii de garantie si conditii de Hivrare:

Ambalajele trebuie sa asigure pastrarea integritatii si calitatii produselor pe'timpul depozitari
si transportului. Ambalajele trebuie sa fie intacte. Se vor utiliza ambalajele permise de normele de
igiena privind alimentele si protectia sanitara a acestora, emise de Ministerul Sanatatii. Ele trebuie s:
asigure produsului o protectic eficienta fata de alte impurificari accidentale pe toata perioad:
prelucrarii, pastrarii si transportului produsului. Livrarea se va face in functie de necesitai, pe bazi de
comandd ferma, in functie de necesarul de consum comunicat de cétre beneficiar.

Produsele vor {1 livrate astfel incat si corespundi descrierii caracteristicilor tehnice din cajetul
de sarcini.

Orice produs care nu corespunde calitativ cerintelor (prezinta defecte) va fi inlocuit de
furnizor pe propria cheltuiala iar inlocuirea produselor se face in termen de maxim 24 de ore,
Achizitorul sau reprezentantul sau va inspecta si/sau testa livrarile pentru a verifica conformitatea
produselor cu specificatiile din prezentul caiet dg sarcini precum si din propunerea tehnica a
ofertantului. Toate sesizarile referitoare la calitate se vor aduce la cunostinta "Oficiului pentru
Protectia consumatorului" in cazul in care furnizorul in termen de 5 zile nu raspunde la sesizarea
beneficiarului si nu intelege sa ia masuri concrete pentru remedierea si inlaturarea deficientelor
calitative constatate cu ocazia receptionarii produselor livrate. Livrarea se va face pe baza de comanda
emisa de beneficiar,

Lotul de produse trebuie sa fie insotif Ia livrare de urmatoarele documente: factura
fiscala, certificat de calitate si garantie pentru cantitatea livrata, declaratie de conformitate CE.
Ofertantul trebuic sa prezinte la livrare, pentru toate produsele solicitate: Factura fiscala / aviz
de insotire marfa. Certificarea de atestare a calitatii / buletinul de analiza / declaratic de
conformitate, orice ait document care sa garanteze protectia consumatorilor.

Pe fiecare produs trebuie sa apara informatii referitoare la data fabricarii, precum si la perioada
de valabilitate a produsului sau la data expirarii produsului.

Se vor utiliza ambalajele permise de normele de igiena privind alimentele si protectia sanitara a
acestora, emise de Ministerul Sanatatii. Ele trebuie sa asigure produsului o protectie eficienta fata de
alte impurificari accidentale pe toata perioada prelucrarii, pastrarii si transportului produsului,

Receptia calitativa se va face Ia data livrarii, la data si locul indicat de beneficiar si va
consta in: verificarea calitativa a produselor, conform necesarului cerut de spital, verificarea
concordantei dintre certificatul de calitate a produselor/alt document care atesta calitatea
produselor si calitatea efectiva a produselor. Fermenul de valabilitate al produselor trebuie si fie
inscriptionat de producator pe etichetd. La data livririi, produsele vor avea un termen de valabilitate
de minim 80% din termenul de valabilitate menfionat de producitor.

Autoritatea contractanti isi rezervi dreptul de a refuza produsele care se afli in partea a doua a
termenului de garantic. Aceastd misurd se impune a fi luatk pentru evitarea producerii toxinfectiilor
alimentare sau a allor afectiuni determinate de calitatea necorespunzatoare a acestora.

Nota: Ofertele tehnice care nu satisfac in mod corespunzator cerintele caietului de sarcini
vor fi considerate neconforme, fn conformitate cu prevederile art. 215 alin. (5) din Legea nr.
98/2016.

Orice necorelare, omisiune ori neconformitate constatatd in privinta documentelor ofertei, in
raport cu caietul de sarcini ori cu prevederile legislatiei in vigoare poate conduce la respingerea ofertei,
daca nu este solutionatd in etapa de clarificari. Prin urmare, in cazul lipsei unui document aferent
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propunerii tehnice si/sau completarea gresita a unui document ori neprezentarea acestuia in form
solicitatd sunt incidente prezentate in prevederile de mai sus. Pe fiecare produs trebuic sa apar
informatii referitoare la data fabricarii, precum si la perioada de valabilitate a produsului sau la dat
expirarii produsului,

CERINTELE DE CALITATE prezentate in CAIETUL DE SARCINI vor fi considerat
minimale. In acest sens, orice oferta prezentata, care se abate de la prevederile Caitetului de sarcini,v:
fi luata in cosiderare numai in masura in carc propunerea tehnica presupune asigurarea unuj nive
calitativ superior cerintelor minimale din Caietul de sarcini.

Riscurile aferente implementarii contractului ce cad in responsabilitatea partilor:

1) nelivrarea alimentelor in termenu] propus sunt de patura a perturba functionarea normala a Blocului
Alimentar din cadrul unitatii neasigurand hrana zilnica a pacientilor, conform meniurilor;

2) neasigurarea necesarului proteic si caloric zilnic in special pentru meniurile de regim si pentru
sectiile de copii. )

Masurile de gestionare aferente ce vor fi aplicate de autoritatea contractanta:

1) nelivrarea in termenul stabilit este considerara negatie;

2) la 3 (trei) negatii autoritatea contractanta are dreptul de a rezilia acordul cadru/contractul
subsecvent; '

In cazul in care, din vina sa exclusiva, furnizorul-ay reuseste sa-s; execute obligatiile asumate prin
contract, atunci achizitorul are dreptul de a deduce din pretul contractului, ca penalitati, o suma
echivalenta cu o cota procentuala de 0,1% pe zi din pretul contractului.

Criteriul de evaluare este: pretul cel mai scazut.

Etichetarea si ambalarea

Furnizorul va respecta prevederile legale de ambalare si etichetare a produselor pentru ca acestea sa
faca tata manipularii si conditiilor din timpul transportului, in asa fel incat sa ajunga in stare buna la
destinatia finala.

Pentru etichetare se impune wmatoarea inscriptionare:

- denumirea produsului;

- sortimentul; :

- greutatea ambalajului(cutie, borcan, etc); -

- valoarea nutritiva si valoarea energetica;

- ingrediente, producatorul, numar lot, data fabritatiei s; termenul de valabilitate,

Obligatii privind platile:
Procesul verbal de receptie a produselor reprezinta o conditie pentru plata produselor.
Plata se efectucaza prin OP, in termen de 60 de zile de la inregistrarea facturii la achizitor.

Ajustarea pretului produselor
Pretul produselor stipulate in contractele incheiate sunt ferme si nu pot fi modificate inauntrul
perioadei de derulare a fiecaruia dintre aceste contracte, fiind stabilite la nivelu) ofertei.

Informatii privind livrarea produselor:
Termenii de livrare din prezentul Caiet de sarcini sunt in conformitate cu Regulile INCOTERMS
2010 {DAP) si anume:
- Vanzatorul suporta toate cheltuielile si riscurile pentru livrarea marfii la locul de destinatie convenit,
respectiv Magazia de Alimente a S pitalului Clinic de Psihiatrie “Prof Dr. Alexandru Obregia™.
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» Zer pudra. Contine gluten,
a dreptunghiulara, cu SUpr
galben-auriu Miros placut,
; Gust duice, placut, speci

Biscuiti 100g Consistenta: crocanti, usor friabili.

Biscuiti ambalati in pungi transparente, imprimate din
masa neta de 1009 -Ingrediente:faina de
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Forma: biscuit de for
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grau min 57%, zahar aprox. 11%, |

-Proprietati organoleptice:
afata mata, fara besici,
specific, fara miros strain
fic, fara gust strain

polipropilena, cuy

Mod de utilizare: produs
industria alimentara, farm
organoleptice: pulbere fin
culoare caramizie, pana |
fara gust si miros strain.

Boia de arde;
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| se foloseste ca aromatizant {condiment) in
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| Plecut, caracteristic de fermentatie lactica, fara miros
BALAREA PRODUSULUI:Produsul va fi
kg, va avea datele de identi
organoleptic si va fi
prevederitor HG 11
calitate (declarat
avizul sanitar-veterinar, etc.

toata masa miros si gust :

ambalat la cutii de plastic 15
ficare corespunzator din punct de vedere
adus esalonat, la cerere. Trebuie
97/2002 si Regi. 1935/2004 si sa fie insotite de acte de
patibilitate cu produsele alimentare,

e vaca), semigrasa

cioasd, se admite
, grasime min,

§i gust strain

sa corespunda

Consistenta: masatompacta, legata, de consistents
ugor fara a se sfarama. Culoare:
prezinta aspect de portelan. M

alba, uniforma in toata masa: la ruptura
iros si gust: placul, specific branzei maturate
din lapte de vaca, acrigor, usor sarat, dupd degustare lasa o senzafie
untoasa, max. 3% sare, min. 50% grasimi din lapte.
de zer acidifiat; iichid/fara corpuri
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nuanta verzuie; in timpul depozita
laptoasa. Gust si miros: placut de fermentatie lactica,
gust si miros strédin (de icd, amar, de mucegai ). Prod
cutii de plastic 15 kg, va avea datele de
de vedere organoleptic si va fi adus esalonat, la cerere. Trebuie sa
corespunda prevederilor HG 1197/2002

de acte de calitate (declara
alimentare, avizul sanitar-

straine: jetul de saramura nu trebuie sa se

fii culoarea saramurii poate deveni alb-

identificare corespunzator din punct
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emulsionarea acestora la tempe
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osuri repartizate uniform.Consistenta moale,
culoare alba pana Ia galben-deschis, i
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Grasime min. 22%, grasime in sub
min.40%, umiditate max.60%,

proteice min.14%.

[ termosudabila pen
/ de carton si/aite tipuri de ambalaje, va avea datele de id

corespunzator din
cerere.

stanta uscata min.55%, substanta uscat
clorura de sodiy max.2%,
AMBALAREA PRODUSULUI: Folie d
tru 8 triunghiuri care la randul lor sun

a
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e aluminiu
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I .
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tntre 10-200C gj umiditate relativa a aeruiui
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100gr
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Cacao-plic

Carnati tip
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trebuind sa se pastreze integritatea feliei Aspect exterior curat nelipicios
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defect);
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-crapéturi (inclusiv cripaturi de cregtere)
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re care sa ii |
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si prezentarea in ambalaj cum ar fi:
, @ieturi, muscaturi, vanataj sau
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ti consumului est

- neinverziti (culoare verde deschis care nu depdseste 1/8
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Dezvoltarea si starea cartofilor trebuie sa fie astfel incat: sa reziste
le transport si mani
destinaie; Omogenfate: continutul fiecarui am
sa contind numai cartofi avand aceea
culoare a miezulyj si marime. Partea vizibila a ambaiajului
reprezentativa pentry tot cong
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va avea obligatia de a prezen
ale produsului si certificatuf d
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$i origine, soi, caiitate, culoare a cajii,
trebuie sz fie
inutul. Ofertantii vor prezenta documente care
€ piata a produsuiui, iar ofertantul castigator
ta in acelasi timp cu documentele de transport

@ calitate. AMBALAREA PRODUSULUI saci

10 | Cartofi
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valabilitatea max, 1

de identificare core
t, la cerere,
Regi. 1935/2004 si
compatibilitate oy
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{uniforma in toata masa,gust placut, consistenta ferma,

n iapte de vaca pasteurizat min 45% grasime

0 zile de la data fabricatie AMBALAREA

dusul va fi ambalat Ia cutii plastic 15 kg , va avea datele
punct de vedere organoleptic si va fi adus
Trebuie sa corespunda prevederilor HG 1197/2002 s
sa fie insctite de acte de caiitate (declaratie conformitate
rodusele alimentare, avizul sanitar-veterinar, eic.).

Miros - placut cara

cteristic branzeturilor oy pasta oparita, provenite din

Cascaval, | kg. -J lapte vaca sau lapte in amestec fara miros strain. G

ust - placut, specit
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lot Denumire Um Decriere

branzeturitor cu pasta oparita, fara gust strain ,se admite yn gust usor
picant. Coaja sau suprafata neteda .curate fara cute sau goluri fara pete
sau crapaturi, , alb galbui pana la galben pentru cele din lapte de vaca :
.alb-galbui pana la cenusiu deschis pentru branzeturile din lapte. Gragime - ;
min. 32%, sare - max. 3%. Rotile sau bucatile pot fi acoperite cu o pelicula
protectoare uniforma avizata conform dispozitiilor sanitare in vigoare,
Culoarea-Delaalb la galben deschis,uniforma in toata masa. Pasta
curata, compacta, omogena,fara urme de mucegai, cu rare $i mici ochiuri
de fermentare | consistenta - Pasta fina,onctuoasa,usor elastica,la rupere
se desface in fasii. AMBALAREA PRODUSULU Cascavalul va fi livrat sub
forma de roata sau bucati de max. tkg/buc, ambaiate individual in folie de
plastic vidata (ambalaj ce poate intra in contact cu alimentul).

Aspect. castraveli murati, de forma regulata specifica soiului, sanatosi,
neincretiti, fara vatdmari, codite sau flori, fara goluri. Culoare: verde inchis
pana la verde deschis, fara pete sau arsuri. Consistenta: tare, elastica, cu
miezul crocant, fraged, cu seminte nedezvoltate. Aspectu! si culoarea
lichidulul: timpede sau slab opalescent, cu nuanta galbuie sau roz, se admit
borcan | particule sau sediment rezultate din condimentele folosite. Gust si miros:
o Castraveti in /1720 placut, acru, acru-dulceag, aromat, caracteristic condimentelor folosite, fara
= 13 | otet grame | gustamar, fara miros de mucegai. Termen de valabil 36 luni.

Ambalat in cutie de carton cu continut 20 pliculete x 1g. Propristati

cuti’2 | organoleptice: Bucati mici, aciculare, fara corpuri straine, de culoare

0 specifica, cu gust placut si miros specific sortimentului, fara gust si miros
plicuri | strain. Proprietati fizice si chimice: Umiditate 9.02 - 11.98%; Cenusa totala
plic 1 7.80- 10.70%; Depozitare: Produsul ambalat trebuie pastrat la loc racoros,
14 | Ceai de tei gram uscat si ferit de lumina si caldura excesiva.

cutil/2
0
plicuri | Culoare : galben deschis,pana la brun inchis Miros : placut de plante fara
plic 1 corpuri straine . AMBALAREA PRODUSULU! In cutii de 20 plicuri { la

15 | Ceai -menta gram cufie)

Bulbii trebuie sa fie intregi, curati, sanalosi, fara atacuri de boli sau insects
cara sale faca improprii consumului, fara vatamari produse de frig, fara
umiditate extericara anormala, suficient de uscali in  stadiul de utilizare
prevazut, fara mirgs si/sau gust strain. - ceapa uscata trebuie sa prezinte
un stadiu astfel incat sa suporte transportul si manipularea si sa ajunga in
conditii bune la destinatie, -bulbii frebuie sa fie de forma si cuicarea
caracteristica soiutui, tari, | neincoltiti, fara tije florale, fara defecte provocate
L de o dezvoltare vegetativa anormala, cu radacinile scurtate sau fara
rédacini, fara vataprari produse de insolatie, ger, lovituri, striviri, fara atacuri
vizibile de boli sau d&undtori, cu frunze pergamentoase acoperitoare bine
infasurate pe bulbi. AMBALAREA PRODUSULUI Produsul va fi ambalat |a
saci de plasa 10 kg, va avea datele de identificare corespunzaior din punct
16 | Ceapa uscata | kg. de vedere organoleptic si va fi adus esalonat, la cerere.

Cimbru, ambalat la plic cu masa neta de 100g. mod de utifizare: produsul
se foloseste ca aromatizant {condiment), in industria alimentara, si la nivel

plic- casnic, in bucatarie. Proprietati crganoleptice: Frunze maruntite uscate,
100 fara particule grosiere, fara impuritati, de culoare verde-maroniu, cu gust si
17 | Cimbru grame | miros caracteristic de cimbru, fara gust si miros strain.

Ciupercile din conserva taiate, (sau taiate felii, de diferite forme si marimi)
cu voalul intact, fara ciupituri provocate de boli, insecte, fara larve libere in
fichid. Se admit, la un procent de 10% din greutatea ciupercilor, voaluri
plesnite sau de culoare mai inchisa. Piciorul taiat perpendicular pe lungime,
la max. 10mm. de la baza palariei. Diametrut palariei de 15 -25mm.
{grosimea unei felii este de 3-6mm) Se admite prezenta bucatilor rezultate

cutii- la taierea ciupercilor. Aspectul fichidului — limpede Culoarea lichidului -
400 galbuie Culoarea ciupercilor - galbuie Consistenta ciupercilor - elastica,
18 | Ciuperci grame | caracteristica ciupercilor in conserva, sterilizate. Gust si miros - Specific, i
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] fara gust si miros strain, Proprietati fizico-chimice Continutut total de
{‘ ciuperci raportat la masa neta | 50-55%, Clorura de sodiu, 0,8...1,5 %
Impuritati minerale, insolubile (nisip), 0,06%, max Proprietati microbiologice
Termostatare 35°C: corespunzator; Termostatare 45 °C: corespunzator (in
cazul recipientelor din sticla); Termostatare 55 °C: corespunzator (in cazul
recipientelor din tabid); Bacterii aerobe mezofile - absent; Bacterii anaerobe
mezofile: absent; Bacterii anaerobe termofile:absent; Bacterii termofile de
acrire fara bomba;: absent; Numar de microorganisme pe caémp
microscopic: max. 30/ camp microscopic.
Descriere produs ‘compot de fructe caise, visine, péersici,prune,cirese)
Fructe acoperite cu sirop, nedestramate, fara codite, frunze, etc, In acelagi
recipient fructele trebuie sa fie de aceeasi varietate, cu grad de coacere s
dimensiuni apropiate . ny se admit pete de putregai, de mucegai sau semne
de lovire; caisele, prunele si viginele vor fi cu samburi. Limpede
sau slab opalescent, se admit particule fine de fructe in suspensie,
Potrivit de tari; se admit fructe fierte prea mult dar nedestramate, in
proportie de max. 20% gin continutul totai de fructe dintr-un recipient.
Caracteristica varietatii sj gradului de coacere, aproape uniforma in acelagi
'~ recipient; se admit fructe pigmentate sau colorate neuniform in proportie de
e max. 20% din continutuf total de fructe dintr-un recipient. La compotul de
Borca | caise, proportia de fructe pigmentate nu se limiteaza; la fructe gen visine,
nf720- | prune, se admite culoarea slab bruna. Placut, caracteristic fructelor fierte;
19 | Compot L grame | fara gust sau miros stedin {mucegai, intare, acru. etc.)
Produs obtinut prin coacerea aluatului format din faina aiba de grau, drojdie,
sare, ulei, arome, margarina, apa, zahar, cu umpiutura specifica: mac,
nhuca, rahat, stafide Forma: alungita, specifica pt cozonacii cu Lumplutura fa
tava Gust: placut, caracteristic unui produs bine copt, dulce, aromat,
specific materiilor cu care se umpie Culoare: Galben-aurie, fumena, Miez;
masa uniforma, cu pori fini, fara goluri, fara cocoloase, fara urme de faina
buc. neframantata, cu umplutura distribuita uniform pe toata ungimea
500 produsuiui, Mod de ambalare: ambalat individual in punga de polietilena
20 | Cozonac | grame | Greutate: 500 gr ]
Bucati cilindrice de lungime 15-25 cm, in mate subtiri de caie, obtinute prin
rasucire in siraguri. Continut carne: min. 80% (aprox. 60% piept de pui)
Aspect exterior: Suptafaia curata, nefipicioasd, tard aglomerari de apa gi
grasime topita la capetele batonului sau sub membrana. invelis continuu,
nedeteriorat, aderent la compoziie. Aspect in sectiune: Compozitie
coempacta, bine legata. Se admit rare goluri, cu diametrul de circa 5 mm.

Denumire

jo Culoare: galben-brun catre roegcat  Gust si miros: Placut, specific
e Cremwursti de componenteior si copfdimentelor utilizate Consistenta: moale catre semitare
21 | pui kg Corpuri straine: lipsa AMBALAREA PRODUSULUI: In pungi de 1 kginvid
Descriere produs legume calitatea | - Continut de legume uscate min, 7

15% (morcov, pastérnac, ceapd, frunze de patrunjel, etc.) . Aspect: masa

granulata uscats, culoare galben-verde-portocaliu, miros pldcut, aromat,

specific legumelor. Gust sarat, aromat, specific legumelor AMBALAREA

PRODUSULUL: Produsul va fi ambalat ia pachete de 1 kg . va avea datele

de identificare corespunzator din punct de vedere organoleptic si va fi adus
22 | Delikat kg. esalonat, ia cerere.

Dovlecei, taiati obignuit, dovieceii sa nu fie foarte maturi ( seminte mari)

! borcan | Continut minim de doviecel ~ 55 % Produs sterilizat, far& conservanti

| Doviecei in -720 chimici, ambalat in recipiente inchise ermetic, curate si etichetate. Termen

23 { apa grame | de valabilitate minim 36 iuni.

Crema trebuie sa fie omogena, uniform repartizata intre straturi, sa nu

prezinte spatii lipsa fara sa depaseasca marginile acesteia. Crema trebuie

sa prezinte o consistenta specifica, sa nu Curgé si sa nu prezinte diferente

de gust si miros in cadrul aceluiasi lot. Nu se admit cremele ia preparares

carora au fost utilizafi coloranti sintetici sau aiti aditivi alimentari care

i 24 Eugeni buc depasesc limitele impuse de legislatia in vigoare. AMBALAREA ]
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FRODUSULUL: Produsul va fi ambalat [a pachete (aprox 30 gr) a 2 buc, va
avea datele de identificare corespunzator din punct de vedere organcleptic
si va fi adus esalonat, la cerere.

25

Faina

kg

Faina de grau supericara frei nule tip 000, ambalata in pungi de hartie kraft
pentru uz alimentar cu masa neta de 1000g. Caracteristici Organoleptice:
Culoare alb gaibui, cu nuanta slab cenusiu si particule fine de tarate; Miros
placut, specific fainii, fara miros de mucegal, de incing, sau alt miros strain:
Gust, putin duiceag, nici amar, nici acru, fara scrasnet la mestecare.
Conditii de depozitare: Depozitarea se va realiza in locuri uscate,
racoroase, fara mirosuri straing,

26

Fasole
conserva-
verde-galbena

borcan
-720
grame

Aspect predus: fegume intregi sau divizate apropiate ca marime, culoare si
grad de coacere, acoperite cu solutie de sare, cu gust si miros pldcut
caracteristic legumelor fierte, fara gust si miros strain. Continut minim de
fasole — 55 % Produs sterilizat, fard conservanti chimici, ambalat in
recipiente nchise ermetic, curate §i etichetate. Termen de valabilitate minim
36 luni.

27

Fasole
uscata-vrac

kg

Categoria 1; calitate buna, boabe de culoare alba specifice soiului, ajunse Ia
maturitate, tari, sanatoase. Dimensiunea boabelor: specifica soului ,
uniforme. Ambalare: saci de rafie de 10 kg

28

Ficatei de
pasare

kg.

Clasa A de calitate-refrigerat - ambalat la aprox 1kg in tavite acoperita cu
folie stretch, - fara corpuri straine, cum ar fi sange , etc. - sa nu prezinte
mirosuri straine - aspect roz, asemenea carnii proaspete - sa nu prezinte
semne de alterare pradusul va fi refrigerat, ambalat in taviia cu folie si
inscriptionat cu termen de valabilitate Termen de valabilitate de la data
receptiei : minim 5 zile

29

Fidea-taitei cu
ou

kg

Taitei -fidea ambalati in saci de polietilena transparenta cu masa neta de 5
kg. Ingrediente: faina alba de grau, apa, gluten. Proprietati organoleptice:
Aspect: fara urme de faina, translucide, aspect sticlos in sectiune, se admit
parficule punctiforme de culoare siab bruna pana la roscat si in medie doua
puncte negre pe cm. liniar. Culoare: alba-galbuie, uniforma; Miros si gust:
caracteristic, fara miros, gust strain si/sau de mucegai. Proprietati fizice si
chimice:Umiditate: max. 13%; Aciditate max 3,2° Continut de protein bruta
raportata ia SU min. 11% Creserea in volum la fierbere min -250%;
Defecte: sparturi max. 10%, sfaramaturi max. 2%, deformate max. 5%.
Depozitarea se faceg, in spatii inchise, curate, bine aerisite, dezinfectate,
deratizate.

30

Foi dafin

plie-
100gr

Descriere produs . Frunzeie de dafin folosite la fabricarea produsului "foi de
dafin" trebuie sa fie intregi, neatacate de insecte, nepétate, nemucegaite si
sa corespunda standardelor i legisiatiei in vigoare; aspect: frunze de
diverse dimensiu:'ir,ﬁpu marginea usor ondulatd, intregi cu codija naturala de
lungime medie: surt admise si frunze parfial sfardmate; culoare: verde,
verde intens, verde deschis spre verde - gri cu nuanie ugor galbui sau
alburiu; mires si gust: patrunzétor, aromat, caracieristic, tard miros si gust
strain. AMBALAREA PRODUSULUE Produsul va fi ambalat la pachete de
100 g, va avea datele de identificare corespunzator din punct de vedere
ofrganoleptic si va fi adus esalonat, la cerere.

31

Gem de fructe
( - .
prune,caise,pi
ersici,vising,ci
rese, gutui,cap
suni}

borcan
370g

Continut de min. 87 % substant& solubila,fructe bine divizate, bine fierte in
masa gelificatd, gust $i miros placut specific varietdtit fructului., produs
sterilizat, f8rd conservant chimici, ambalat in recipiente Inchise ermetic,
curate si etichetate. Termen de valabilitate minim 36 luni.

32

Gogosari in
otet

borcan
/720
grame

Descriere produs : Aspect; gogosari murati, de forma regulata specifica
soiului, sanatosi, neincretiti, fara vatamari . Culoare: rosu inchis, fara pete
sau arsuri. Consistenta: tare, elastica, cu miezul crocant, fraged. Aspectul si
culoarea lichidului: limpede sau slab opalescent, cu nuania géibuie sau roz,
se admit particule sal sediment rezultate din condimentele folosite. Gust si
miros: plécut, acru, acru-dulceag, aromal, caracteristic condimentelor




Nr.
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folosite, fara gust amar, fara miros de mucegai. Termen de valabil 36 funi.
Gris alimentar, obtinut prin prelucrarea (macinarea) graului. Ambalat ta un
gramaj net de 500gr. caracteristici organoleptice: Aspect granular, se admit
portiuni vizibile de invelis. Culoare aib-galbuie uniforma; Miros si gust
caracteristic, fara miros de mucegai, incins sau alt miros strain. Gust
pachet | caracteristic, putin duiceag, fara gust amar, acru, sau alt gust strain, fara

- scrasnet la mestecare (datorita impuritatilor minerale: pamant, nisip, etc.).
500gr | Conditii de depozitare: Spatiile de depozitare trebuie sa fie uscate, curate,
33 | Gris ame dezinfectate, deratizate si bine aerisite.

Aspect si consistenta: coagul de consistenta ferma, cremos, fara bule de
gaz, nu exprima zer ,la rupere are aspect granular poros. Culoare: alba de
lapte, uniforma say cu nuapta slab galbuie Miros si gust: specific de iaurt,
placut acrigor, fara gust sau miros strain Grasime, min. 3.5% Ambalat
pahar 140 gr AMBALAREA PRODUSULUT: Produsul va fi ambalat pahar de
140- grame, va avea datele de identificare corespunzator din punct de

é vedere organocleptic si.vafi adus esalonat, la cerere. Trebuie sa
' pahar- | corespunda prevederilor HG 1197/2002 si Regi. 1835/2004 si sa fie insotite
laurt 140 de acte de ¢alitate {declarafie conformitate compatibilitate cu produsele
[ 34 | 3,5%grasime grame | alimentare, avizul sanitar-veterinar, etc

Descriere produs :  aspect: Intregi, fara taieturi sau lovituri, sdnatoase; cu
35 | Lamai cat. 1 kg coaja subtire culoare: gdlbui auriu; miros $i gust specific soiutui;
Caracteristici organcleptice Aspect: pulbere fina omogena, obtinut din lapte
crud prin pulverizare siascare, Culoare: culoare alba sau usor galbuie, fara
impuritati si particule colorate. Miros si gust : tipic de lapte praf, fara mirosuri
si gusturi straine Proprietati fizico-chimice substanta uscata:min.96,5%
umiditate: max. 4 %, proteine 34 %, lactoza: max. 54 %. continut de

36 | Lapte praf kg grasime 26%-28% Etichetat, ambaiat la saci de hartie de 25 kg

Aspect exterior; baton cu suprafata curate, nelipicioasa, fara incretituri, fara
ruptura, culoare specifica membrane, Aspect interior: pasta omogena,
compozitie moale, bine legata, se taie usor in felii; Culoare: uniforma,
specifica, fara modificari de oxidare; Miros si gust: specific, placut, potrivit
de sarat si condimentat, fara miros si gust modificate Termen de valabilitate
de la data receptiei : minim 5 zile Compozitie: Organe Porc-Vita (Ficat,
Inima, Rinichi, Splina, Plaman), Supa, Carne Cap Porc, Slanina Gusa,

37 | Lebar kg Sorici, Sare, Condimente Naturale (Piper, Usturoi).

Suprafatd neteds, fara urme de faina, transiucide, in sectiune cu aspect
sticlos. Se admit particule punctiforme de culoare slab bruna pana la roscat
$i in medie 2 puncte negre pe cm liniar. Culoare alb-galbuie uniforma, gust
S~ $i miros caracteristic, fara gust si miros strain. Ambalate in pungi de

38 | Macaroane kg polipropilena, cu masa neta de 500 g.

Descriere produs : Culoarea galbena portocatie specifica porumbului din
care proving, cu particule alb-galbui: miros caracteristic, fard miros strain;
gust placut, specific, fird gust amar, fars scragnet in mestecare; infestare
39 | Malai kg lipsa. AMBALAREA PRODUSULUI: pachet - 1kg

Categoria 1- produse coapte, cu gust duice, nepatate |, sénatoase, farg
atacuri de boli sau insecte, fara vatamar produse de frig,lovituri, striviri, |
40 | Mandarine kg fara miros si gust strain. Calibry - 40-50 mm 180-200 grame

Masa omogena, lucioasa, fara picaturi de apa sau goluri de aer in sectiune,
culoare de la alb-galbui la galben. in toata masa . gust si miros placut,

cutii aromat, specific, fara miros sau gust strain (amar, ranced etc.). continutu! in
500 grasime min.60%- max.80%. Ambalare in caserola din material plastic la
41 1 Margarina grame | 500gr.

Masline negre calibru 161/180 ambalate in cutie de metal. capacitate
recipient :4650 mi cantitate neta:4300 g: cantitate scursa: 2500 g Masline
de masa, fructe sanatoase, cu pulpa rezistenta la apasare, ajunse ia
maturitate, nealterate, sa prezinte aspectul, culoarea, consistenta si gustul
caracteristic tipului comercial si soiului, in functie de tratamentul la care a
42 | Masline Kg fost supus, fara gust si miros strain. Tipul: masiine negre naturale in
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saramura,cal.l. Termen de valabilitate: 24-36 luni de la data productiei, daca
se respecta conditiile de pastrare, "

43

Mazare
congelata

kg

Boabe intregi , de marime aproape uniforma , verde, pana la verde galbui,
poabe neatacate de boli sau insecte fara pete si vatamari mecanice, cu
miros si gust placut , caracteristic soiului. Produsul trebuie sa respecte
prevederile Ordinului comun nr.832/649/2004 . La data livrarii, produsele
trebuie sa aiba termen de valabilitate de minim 6 luni. ambalata in pungi de
min. 500 gr - max. 3 kg { ambalaj specific produsului respectiv, pungi
termosudate),

44

Melcisori cu
ou

kg

Sac plastic intact de 3 sau 5 kg, cu continut de OU, in forme diferite
(spirala,melcisori) Paste fainoase diferite(spirala, melcisori), compacte
nesfaramate.

45

Mere

Aspect: sa corespunda documentelor tehnice normative de produs §i
normelor sanitare in vigoare. Consistenta: Merele de calitatea |, de calibrul
55-60 mm, trebuie sa fig Intregi, sénatoase, fard umiditate exterioara, curate
(lipsite de substanie strdine vizibile). Forma, marimea si coloragia sunt
caracteristice soiului. Pulpa‘trebuie sa fie lipsita de orice fel de deteriorari.
Se admit max. 25% fructe fara peduncul, cu conditia ca pielita sa nu fie
datariorata in cavitatea pedunculara. Aroma si gust: fard miros sau gust
striin. Nu se admit mere vizibil atinse de putregai, cu lovituri pronuntate sau
crépaturi necicatrizate Ambalare; Produsul va fi ambalat corespunzator,
astfel Incat caracteristicile calitative si cantitative s nu fie compromise.
Diametry aprox: 100 - 150 mm. (max. 200 gr)

48

Miere de
albine

plic-15
grame

Miere polifiora calitatea I, cu aspect curat, omogen, fara impuritati, masa
fiuida,vascoasa de culoare galbnen deschis pana la brun deschis.

4f

hMorcov

kg

Radacinile netede cu aspect proaspat, cu forma regulata, fara fisuri sau
crapaturi, neramificati, nelemnificati, fara defecte de forma, de coloratie,
fara tendinte de incoltire, fara umiditate externa, uscati, fara miros sau gust
strain, curati, intregi, lipsii de orice defecte externe sau interne care sa
afecteze aspectul general al produsului, sanatosi (produsul afectat de
putregai sau alte stricdciuni care sa ii faca inapi consumului este exclus);.
Omogenitate: continutul fiecarui ambalaj trebuie sa fie uniform si sa coniiné
morcovi avand aceeasi origine, calitate si marime. Partea vizibila a
ambalajuiui trebuie sa fie reprezentativa pentru tot continutul Ambalare: sac
5kg. ~

2

48

Mustar

borcan
300g

Mustar dulce ambalat in borcan de sticia, cu masa neta de 300g.
Ingrediente: apa, otet din vin, boabe de mustar aprox. 18%, zahar, sare
iodata, amidon modificat din porumb, amestec condimente. Proprietati
organoleptice: Aspect @ambalaj: Recipient de sticla curat, inchis ermetic, cu
capac nebombat, cu eficheta curate si marcata cu toate elementele de
identificare. Culoare”Galben- mustar, caracteristica, uniforma in toata
masa produsului, cu puncte mici inchise ia culoare ( in functie de soiul de
mustar, galben, maro sau negru), datorat condimentelor folosite.
Consistenta: pasta fina, omogena, onctuoasa, fara seminte sau coi
provenie de la condimentarea sa plantele de aromatizare folosite. Miros:
placut, caracteristic ingredientelor folosite, fara miros strain. Gust: dulce,
fara gust strain, Ambalare: Mustarul dulce se ambaleaza in bocane de
sticla, cu capac metallic, cu filet cu masa neta de 300g/capacitate recipient
314 ml. Depozitare: Produsul ambalat trebuie pastrat la loc racoros, uscat
si ferit de actiunea directa a erazelor solare, la temperaturi intre 4°C si 8°C.

49

Napolitane

kg

Ingrediente: faina alba de grau, zahar, grasime vegetala (palmier, shea),
amidon din porumb, cacao pudra, faina de soia, zer pudra, dextroza, lapte
praf degresat, zahar invertit, zahar ars, pudra de carob, emulsificator:
lecitina din soia; agent de afanare; bicarbonat de scdiu , sare de mare,
arome. Caracteristici organoleptice: Aspect — bucati sub forma
naralelipipedica, formate din 3 foi si doua straturi de crema, distribuita
uniform. Culoare — la exterior: galben pai, uniforma, specifica foii de vata; in

sectiune: culori alternative specific vafelor si cremei de cacao, crema de

10
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vanilie, lamaie Gust si aroma — placut, dulce, corespunzator aromelor
folosite; Miros - caracteristic aromei folosite AMBALAREA PRODUSULUI-
Napolitane cu crema, ambalate in cutii de carton sigilate cu banda adeziva,
cu masa neta de 3 kg.

50

Orez

kg

Orez cu bob rotund sau lung, calitatea |, ambalat in pungide 1 kg. Timp de
fierbere: 18-20 min. Proprietati organoleptice: Aspect: Boabe de orez de
forma rotunda sau lunga, sanatoase, intregi, complet decorticate. Cuioare:
Alb, transparent, uniforma. Miros: caracteristic, fara miros strain de
mucegai, de incins, de rozatoare. Gust: specific orezului. Conditii de
depozitare: pentru a pastra calitatile, orezul trebufe pastratfa loc uscat,
intunecat si racoros, maxim 25°C si umiditate maxim 75%. Termen de
valabilitate: 18 Iuni de la data productiel.

51

Otet

litru

Acid acetic alimetar diluat,-ambalat Ja pet de 1L. Mod de utilizare: produsul
se foloseste ca aromatizant (condiment), in industria alimentara, si fa nive!
casnic, in bucatarie, Proprietati organoleptice: lichid limpede pana la
opalescent, fara sedimente sau corpuri straine, culoare galbuie, uniforma cu
gust acru, specific acidulut acetic, fara gust strain si miros caracteristic
materiei prime din care provine. Proprietati fizice si chimice: Aciditate
totala 9-/+0.3g/100 cm® _Proprietati microbiologice: Drojdii si mucegaiuri; 10
cfu/g; Statutul alergenic: produsul nu are potential alergenic; Statutul
OMG: Produsul nu este modificat genetic. Depozitare: Produsul ambaiat
trebuie pastrat la loc racoros, (scat si ferit de lumina si caldura excesiva.

52

Oua

huc.

Oudle de gaina trebuig sa faca parte din categoria de greutate L respectiv
Intre 63 g 8i 73 g. Categoria de calitate a oudlelor trebuie sa fie A.( forma
normala, intacte si cu coaja curata, la examenul ovoscopic prezinta camera
de aer cu inaltimea pana la 6 milimetri, imobila, galbenusul vizibil in pozitia
centrala, albusu! limpede, transparent, fara impuritati si mirosuri straine).
Vor fi stampilate conform normelor in vigoare cu data expirarii. Conditii
tehnice de calitate coaja nevatamatd, curata de forma normala, uscats,
camera de aer mobild, albusul translucid, galbenusul vizibil si usor aplatizat,
miros si gust caracteristic oului proaspat. Nu se admit oué sparte. Conditii
de ambalare: in cofrage de carton asezate in pozitie verticald cu varful in
jos; ambalajele vor fi curate, uscate firs miros stréin sau mucegaiuri, nu se
admit oud murdare cu urme de excremente de gaina sau alte impuritati.
Inscripionares sa fie estetica si lizibild cu urmatoarele informatii: -
denumirea producatorulu $i localitatea - denumirea produsului —
sortimeniuiui - continut - lotul §i data fabricatiei - termen de valabilitate -
termen minim de garantie - conditii de pastrare.

53

Pasta de
tomate

borcan
/720
grame

Aspect | masa omogena, densa, fin strecuratd, fara corpuri straine {seminte,
pielite, frunze, peduncule, etc.}, fard semne de alterare {mucegai,
fermentatie, etc.) : ~€uioare: rogie intensa, pana la rogie ciramizie,
uniforma Tn toatd masa. Se admite o coloratie mai inchisé fatad de limitele de
culoare mentionate, la suprafaia pastei de tomate ambalate in recipiente
ermetice sau neermetice. Decolorarile sau brunificarile anormale sunt
considerate defecte. - miros $i gust: naturale, specifice concentratelor de
tomate, f&ra gust si miros strain (de afumat, ars, fermentare, mucegai, etc.);
nu se admite gust amar sau acru; la bulionul sau pasta cu adaos de sare,
se admite un gust sarat a carui intensitate variaza in functie de adaosul de
sare. In continutul produselor nu se admite prezenta materilor prime
vegetale stréine (frunze, pedunculi, calice, etc.) si a fragmentelor cu textura
dura i fibroasa. 1.2, Proprietati fizice si chimice : - substanta uscata solubila
(exclusiv adaosul de sare) minim 24% grade refractometrice la 20 grade

54

Pastarnac
(albitura)

kg

Radacina, sanatosa( este exclus produsul afectat de putrezire say
depreciere , astfel incat sa if faca impropriu consumului), fara deprecieri
Cauzate de daunatori, neramificati nelemnificati , fara umiditate extericara
anormala;radacinile trebuie sa fie netede . Cu aspect proaspat , cu forma
regulata fara fisuri sau crapaturi Ambalare: sac 5 kg.

55

Pate de

cutii-

Aspectul ambalajului-exterior : Cutii metalice cu cheita nebombate de 200

1
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ficat(pui)

200
grame
cu
cheita

gr, inchise etans fara fisuri sau scurgeri de continut, corect si vizibil marcate
Cu toate elementele de identificare : cantitate neta, ingrediente; informatii
energetice. Toate vor fi inscriptionate in limba romana. Aspectul
ambalajului-interior : Cutii vernisate in interior, fara pete de sulfura de fier.
Caracteristicile produsului: - pasta alificasa omogena; - culoare: galbui-roz;
-gust si miros specific pradusului L~ min 30% ficat, max. 2%

56

Fiper macinat-
negru

phic/10
0
rame

Piper macinat, ambalat in plic din folie PE/BOPP, la un gramaj net de 100g.
Proprietati organoleptice: o pulbere fina, omogena, de culoare maronie, cu
gust si miros caracteristic, placut, aromat, fara miros si gust strain, Ofertantii
vor prezenta documente care sa ateste dreptul de punere pe piata a
produsului, iar ofertantul castigator va avea obligatia de a prezenta in
acelasi timp cu documentele de transport ale produsului si certificatul de
calitate. -

57

Portocale

kg

Categoria 1- produse coapte, nepétate , sdnatoase, cu gust dufce, fara
atacuri de boli sau insegte, féraé vatamari produse de frig, tovituri, striviri, |
fara miros i gust strair. Calibru 60-80 mm,300grame.

58

Praz

kg

Tije lungi, curate, pfoaépét recoltate , diametru minim de 8 mm.

59

Pulpa spate
de pore-
degresata
dezosata,
refrigerata

kg

Descriere produs :  Proprietati organoleptice Stare termica: proaspata,
refrigerata; Aspect si culoare - carne Superioara, slaba, far4 cheaguri de
sange sau poriuni murdare; sidnind de acoperire max. 8 mm, fard oase,
cartifagii si sorici; lucioasa, ferma si elastica, atat la suprafata cat si in
sectiune; urmele ce se formeaza cu degetul revin repede; sucul din carne
se obtine greu si este limpede: culoare roz deschis. Miros si gust — normal,
caracteristic si placut, sa nu apara un miros alterat, sau alt miros strain; -
parte necomestibila §; Marcat, etichetat, ambalat, in punga plastic din folie
termocontractibila, 2 kg-5 kg, Produsu! se livreaza vrac In casete de
transport infoliate si / sau vidata in pungi de polietilena, etichetate. Termen
de valabilitate pt. produs - 5 zile refrigerat, la temperaturi cuprinse Intre 0 +
4 C. Pe eticheta se mentioneza starea termica a carnii, tara de provenienta,
lotul produsului, termenul de valabilitate, conditii de pastrare .

60

Rosii in bulion

borcan

720gr
ame

Aspect continut: legume intregi acoperite cu bullion de tomate. Culoarea
legumelor — specifica legumelor fierte in bulion, culoarea bulionuiui — rosu
pana la rosu caramiziu. Gust si miros placut | caracteristic tomatelor fierte in
bulion, fara miros si gust strain. Continut minim de legume — 50 % Produs
sterilizat, fara conservanti chimici, ambalat in recipiente Tnchise ermetic,
curate gi etichetate. Termen de vaiabilitate minim 36 luni.

61

Sare de masa
lodata

kg

Sare recristalizata iodata, ambalata in saci de 25 kg Compozitie: Na Ci,
KiOs, Fe(CN}:K,x30(E536), urme de alte substante chimice (sulfati,
carbonati). Proprietati fizice: ocristale 0-0,8mm; culoare aiba; densitate
1,15g/cm?®; Propristati cimice: Formula chimica: NaCl; Masa moleculara:
58,45, Solubilitate: 32 g/l fa 26°C: umiditate max. 0,1%;

62

Scoriisoara

plic-
100
rame

Scortisoara macinata, ambalata in plic cu masa neta de 100g. Mod de
utilizare: produsul se foloseste ca aromatizant (condiment) in industria
alimentara, farmaceutica si la nivel casnic, in bucatarie. Proprietati
organoleptice: Pulbere fin macinata de culoare galbuie pana la brun-roscat
Cu aroma bine exprimata si caracteristica, fara mirosuri straine. Proprietati
fizice si chimice: Umiditate 10 - 12%, Statutul alergenic: produsut nu are
potential alergenic; Statutul OMG: Produsul nu provine din organism
modificate genetic. Depozitare: Produsul ambalat trebuie pastrat la loc
racoros, uscat si ferit de iumina si caldura excesiva, la temperaturi intre 10-
20°C si umiditate relativa a aerului intre 60-70%, Termen de valabilitate: 18
luni, de ia data productiei daca se respecta conditiile de pastrare,

63 |

Sfecla rosie

kg

Produsul sfecla rosie va fi calitatea |, intreaga, proaspata, cu diametru! de
cca 10 ¢m, curata(fara pamant, nisip sau corpuri straine), nu va fi
amestecata cu produse similare de categorie inferivara, cu radacina
tarnoasa, fara pete, fara vatamari mecanice, fara defecie cauzate de boli si
daunatori, fara leziuni produse de ger; Aspect - radacina tare, de culoare
rosie, frageda si suculenta, cu aspect proaspat,Consistenta - tare. Gust si
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Mifos — cu aroma placuta, caracteristic sfeclei rosii, fara gust si miros
strain. Produsu! sfecla rosie va fi ambalata astfel incat produsul'sa fie bine
protejat si sa se asigure o aerisire adecvata

64 | Spaghete kg

Spaghete ambalate in pungi, cu masa neta de min. 500 gr Ingrediente: faina

alba de grau, apa, gluten, Proprietati organoleptice: -Aspect: suprafsta
neteda, fara urme de faina, translucide, in sectiune cu aspect sticlos, se

admit particule punctiforme de culoare slab bruna pana la roscat si in medie

doua pincte negre pe cm liniar. -Culoare- alb-galbuie, uniforma. -Gust si
miros: caracteristic, fara miros si gust strain. Defecte: sparturi max. 4%,
sfaramaturi max. 3%, deformate max. 10%. -Crestere in volum Ia fierbere,
min -250%

Spanac
65 | congelat

kg

Marunfit si portionat de culoare verde féra miros si gust strain;( fara gheata)

dupa fierbere s3 se pastreze-gustul caracteristic de spanac ambalat la
pungi de min. 500 gr - max. 3 kg

Sunca de
66 | praga

kg

Acest produs face partg din categoria preparate din carne de porc. Produsul

Sunca praga se prezinfa sub forma unor bucéti paralelipipedice de circa 20-

25¢m lungime si aprox, 15-17 cm latura patratului. Aspect exterior:
Membrana artificiala, vidata are o suprafatd curatd, aderents la compozifie,
cu invelis continuu, nedetegriorat, Compozitie compacts, omogend, fara
goluri de aer sau aglomerdri de apa, gel sau grasime sub membrana.
Consistentd: Semitare, continut scazyut de grasime, cu bucati de carne
vizibile; Gust si miros: placut, specific componentelor $t condimentelor
utilizate, fara gust sau fmiros strain. Termen de valabilitate de la data
recepliel : minim 20 zile sirain.

87 | Telina

kg

Radacini intregi , sanatoase, fara defecte provocate de boli, daunatori,
lovituri mecanice sau ger, fara goluri ale pulpei , fara crapaturi, fara tija
florala. Ambalare: saci 10 kg

68 | Toba pore

kg

Acest produs face parte din categoria preparate din carne, produse fierte,
tobe. Produsul sa se prezinte sub forma unor batoane cilindrice. Aspect
exterior: suprafata curata, nelipicioasa, cu invelis continuu. Aspect pe
sectiune: Compacta si omogena, compozitia solida - min. 65%, fara
aglomerari de grasime sub membrana, Ambalata in folie pritectoare vidata,
Ingrediente: Ciotan porc, fimba porc, cap porg, sare, gelatina, condimente
Termen de valabilitate de Ja data receptiel : minim 10 zile

Ulei de floarea
69 | soarelui

Litru

Descriere produs : Aspect: limpede, fara suspensii si fara sediment;
Culoare: galbena; Mirds si gust: placut, fara miros si gust strain; Grasimi
vegetale (ulei rafinat, de floarea soarelui). Ulei comestibil obtinut din
seminiele de floarea soarglui prin presare sau extractie cu solvent si
rafinare. Ambalaje de desfacere din material plastic de 1 | Ambalajele
trebuie sa fie curate, uscgate sj fara miros strain. Trebuie sa fie inchise,
astfel incat sa nu prezﬂ(ge scurgeri si sa fie avizate de Ministerul Sanatatii.
Pe ambalaje trebuie sa existe urmatoarele: -denumirea producatorului,
localitatea -denumirea si tiput produsului -data ambalarii: anut -termenul de
valabilitate -masa net

70 | Ustured uscat

kg

Descriere produs :  Aspect: Bulbii (capatanile) de usturoi trebuie sa fie
sanatosi, intregi, curati si practic fara urme vizibile de substante straine,
fermi, fara vatamari cauzate de ger sau de soare, fara urme de mucegaiuri
fara incoltire vizibila la exterior, sa nu prezinte umiditate exterioara
anormala, gust sifsau miros stréin. Starea si dezvoltarea usturoiului trebuie
sa permita sa reziste la transport si manipulari astfel incat sa ajunga in
conditii coresp. la destinatie. Culoare: caracteristica soiului -in vrac,
dezlegat, cu tuipini de max. 3 cm; produsul livrat trebuie sa poata fi
consumat in termen de cel putin 2 luni.

71| Varza alba

kg

Categoria 1- capatana buna,curata, tare, cu frunze puternic atasate, fara
leziuni puternice ale frunzelor de protectie, fara gust sau miros strain, fara
umiditate exterioara. Greutate : minim 500 gr/buc

72 | Varza rosie

kg

Categoria 1- capatana buna,curata, tare, cu frunze puternic atasate, fara
leziuni puternice ale frunzelor de protectie, fara gust sau miros strain, fara
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umiditate exterioara. Greutate : minim 500 gribuc

Descriere produs :  Sortimente de verdefuri: patrunjel, teling, ‘leustean,
marar frunze pe tulpini subfiri nelemnificate sau par{i de frunze cu petioluri
cu lungime de maximum de 5 cm pentru telind si 3 cm pentru patrunjel
Verde de diferite nuanie, verde cu nuan{d spre brunificare usoara. la livrare,
produsul trebuie sa fie proaspat, recoltat de cel mult 24 h, curat fara pamant
73 | Verdeata Kg sau impuritati, '

Aspect continut:legume divizate acoperite cu sos tomat. Culoarea legumelor
specifica legumelor prajite si sterilizate. Culoarea sosului — caramiziy, Gust
si miros placut, nepicant, caracteristic com ponentelor proaspete pentru
borcan | consum direct, fara miros si gust strain. Continut minim de legume — 55 %
-726 Produs sterilizat, fara conservanti chimici. ambalat in recipiente inchise

74 | Zacusca grame | ermetic, curate si etichetate: Termen de valabilitate minim 36 luni.

Zahar ambalat in pungi de 1 kg. Proprietati organoleptice: Aspect in stare
solida: Cristale uscate, uniform calibrate, neaglomerate, care curg liber.
Aspect in solutie 25%; solutie limpede, fara sediment si corpuri straine.
Culoare: Alba, cu stralucire caracteristica. Gust si miros: Dulce, fara miros si
gust strain, atat in stare solida, cat si in solutie. Proprietati fizico-chimice:

P Umiditate: 0.06%; PH in solutie 25%: 7.5; Termen de valabilitate nelimitat,
e daca se pastreaza in locuri cu umiditatea relativa a aerului de maxim 75% si
temperatura mai mare de cel putin 5°C decat temperatura exterioara, daca
75 | Zahar kg aceasta este mai mica de 10°C’

Zahar vanifat, ambalat In plic de hartie, cu greutate neta de 8 g. Produs
rafinat obtinut din sfecld de zahar, sub forma de pudré fina, fara aglomerari,
fara corpuri straine, omogena, nelipicioasa. Culoare alba cu strilucire
plic/8 | specifics Gust si miros: Dulce, f&rd miros si gust stréin, atat in stare solida
76 | Zahar vanjlat | grame | cat siin solutie.

Amestec de legume —rosii,ardei, patrunje! verde etc. - de culoare specifica
legumelor fierte,cu gust si miros specific legumelor fierte, fara gust si miros
borcan | strain. Continut minim de legume ~ 55 % Produs sterilizat, fard conservanti

Zarzavat -720 chimici, ambalat in recipiente inchise ermetic, curate si etichetate. Termen
77 | ciorba grame | de valabifitate minim 36 luni.
CANTITATI S1 VALORI ESTIMATE: ~
Nt Valoare
ot Denumire ' i ' Um Cantitate | estimata lei
uf‘& fara TVA
1 | Biscuiti-pachet 100g -/ | pachet 100g 24.000 33.600,00
2 | Boia de ardei -dulce plic-100grame 80 264,80
3 | Bors pachet 70g . 2.400 6.048,00
4 | Branza proaspata (dulce) din lapte de vaci kg. 2.400 30.240,00
5 | Branza telemea kg. 2.400 30.144,00
cutie / 8 cuburi
6 | Branza topita (cutii-8 buc,) (aprox. 140 gr) 4 800 19.008,00
7 | Busuioc plic 8 grame 250 312,50
8 | Cacao plic-}ODgr 200 572,00
9 | Carnati tip cabanos kg 100 1.589,00
10 | Cartofi kg. 20.000 26.200,00
11 | Cas {proaspat) de vaci kq. 2.400 33.888,00
12 | Cascaval Kkg. 2.400 55.272,00
13 | Castraveti in otet -720g borcan/ 720 grame 1.600 6.432,00




Valoare

:i: Denumire UM Cantitate : estimata lei
fara TVA
cutif20 plicuri plic 1
14 | Ceai{tei) gram 3.200 9.056,00
cuthif2G plicuri plic 1
15 1 Ceai (menta) gram 3.200 9.056,00
16 | Ceapa uscata kg. 10.000 22.000,00
17 | Cimbru plic-10G grame 80 178,40
18 | Ciuperci-400g cutii-400 grame 11.000 39.600,00
19 | Compot-720g Borcan/720-grame 8.000 33.680,00
20 1 Cozonac buc. 500 grame 300 1.527,00
211 Cremwursti-pui kg. 1.200 16.212,00
22 | Delikat kg. 520 1.368,80
23 i Dovlecei in apa borcan-720 grame 4.000 10.760,00
24 | Eugenii (pachet) buc 64.000 40(.960,00
25 | Faina kg 1.200 2.064,00
26 | Fasole conserva-verde-galbena borcan-720 grame 8.000 32.800,00
27 | Fasole uscata kg 4.000 21.560,00
28 | Ficat de pui refrigerat kg. 1.600 18.456,00
29 | Fidea kg 2.000 8.960,00
30 | Foi de dafin plic-100gr 80 231,20
Gem de fructe {
31 | prune caise piersici,visine,cirese gutui,capsuni) | borcan 370g 4.000 19.520,00
32 | Gogosar in otet borcan/ 720 grame 1.600 6.896,00
33 | Gris-pachet 500g pachet -500grame 1.600 2.144,00
34 | laurt 140g pahar-140 grame 36.000 19.800,00
35 | Lamai kg 400 3.272,00
36 | Lapte praf kg 2.000 16.600,00
37 | Lebar kg a0 1.466,10
38 | Macaroane kg 2.400 10.752,00
39 | Malai kg 2.400 7.128,00
40 | Mandarine kg 400 1.744,00
41 | Margarina cutii 500 grame 1.600 3.408,00
42 | Masline kg 3.000 30.870,00
43 | Mazare congelata kg 2.000 10.760,00
44 | Meleisori cu ou kg 2.400 10.752,00
45 | Mere kg 6.000 20.820,00
46 | Miere de albine plic-156 grame 16.000 8.000,00
4/ | Morcovi Kg 4.G00 7.8G0,00
a8 | Mustar borean 300g 10 28,30
49 | Napolitone kg 2.400 40.656,00
50 | Orez kg 4.000 | 23.360,00
51 | Otet litru 360 748,80
521 Cua buc. 40.000 39.600,00
53 | Pasta tomate-720g borcan/ 720 grame 3.600 14.040,00
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NI Valoare
ot Denumire UM Cantitate | estimata lei
fara TVA
54 | Pastarnac{albitura ) kg 4.000 14.680,00
cutll-200 grame cu
55 | Pate de ficat-pui -200g cheita 8.000 24.000,00
56 | Piper macinat-negru plic/100 grame 240 1.084,80
57 | Portocale kg 450 1.831,50
58 | Praz kg 3.000 13.050,00
Puipa spate de porc-degresata dezosata,

59 | refrigerata kg 2.400 40.056,00
60 | Rosii in bulion -borcan- 720g borcan-720grame 8.000 31.680,00
61 | Sare de masa iodata kg 1.000 1.430,00
62 | Scortisoara plic-100 grame 80 139,20
63 | Sfecla rosie kg 1.200 1.776,00
54 | Spaghete kg 2.400 10.752,00
65 | Spanac congelat kg 2.400 13.776,00
66 | Sunca de praga kg 100 1.688,00
67 | Telina kg 4.000 11.760,00
68 | Toba de porc kg 80 1.447,20
69 | Ulei de floarea soarsiui Litru 4.000 14.480,00
70 | Usturoi uscat kg 100 1.300,00
71 | Varza alba kg 16.000 34.560,00
72 1 Varza rosie kg 4.000 10.960,00
73 | Verdeata kg 800 9.520,00
74 | Zacusca-720g borcan-720 grame 4.000 26.400,00
75 | Zahar kg 4,000 12.000,00
76 | Zahar vanilat plic/8 grame 7.200 2.376,00
77 | Zarzavat pentru ciorba borcan-720 grame 3.200 9.920,00
TOTAL 1.102.951,60

DIRECTOR DE INGRUJIRI NUTRITIONIST si DIETETICIAN COORDONATOR BLOC ALIMENTAR
As. Licentiat, Corina Gagiu Potirniche X¥egrgiona As. Mfsi

}
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FORMULARE



OPERATOR ECONOMIC Formular 1

{denumirea/numele)

DECLARATIE PRIVIND NEINCADRAREA iN ART. 164 DIN LEGEA 98/2016

Subsemnatul ., reprezentant Imputernicit al

. (denumirea/numele 51 sediul/adresa  operatorului

economic) in calitate de (candidat/ofertant/ofertant
asociat/tery sustindtor al candidatului/ofertantului J declar pe propria raspundere, sub

sanctiunea excluderii din procedurd §i a sanctiunilor aplicate faptei de fals in acte publice, ¢i nu mi aflu in

situafiile previizute la art. 164 din Legea 98/2016 privind atribuirea contractelor de achizitie publica,

respectiv nu am fost condamnat prin hotardre definitiva a unei instante judecitoresti, pentru comiterea uneia
dintre urmatoareie infractiuni:

a) Constituirea unui  grup  infractional  organizat, previzutd deart. 367din  Legeanr.
286/2009 privind Codul penal, cu modificarile s icompletirile ulterioare, sau de dispozitiile
corespunzétoare ale legislatiei penale a statului in care respectivul operator economic a fost condamnat;

b) infractiuni de coruptie, previzute decart. 289-294 din Legeanr. 286/2009, cu modificarile si
completarile ulterioare, si infractiuni assimilate infractiunilor de coruptie previzute de art. 10-13 din
Legea nr. 78/2000 pentru prevenirea, descoperirea i sanctionarea faptelor de coruptie, cu modificarile si
completarile ulterioare, sau de dispozitiile corespunzitoare ale legislatiei penale a statului in care
respectivul operator economic a fost condamnat;

¢} infrac{iuni impotriva intereselor financiare ale Uniunii Europene, prevazute de art. 18'-18° din Legea
nr. 78/2000, cu modificarile $i completarile ulterioare, sau de dispozitiile corespunzatoare ale legislagiei
penale a statului in care respectivul operator economic a fost condamnat;

d) acte de terorism, previzute de art. 32-35 giart. 37-38 din Legea nr. 535/2004 privindp revenirea si
combaterea terorismului, cu modificarile si completdrile ulterioare, sau de dispoziiile corespunzatoare
ale legislatiei penale a statului in care respectivul operator economic a fost condamnat;

¢) spalarea banilor, previzuta de art. 29 din Legea nr. 656/2002 pentru prevenirea si sanctionarea spalarii
banilor, precum si pentru instituirea unor misuri de prevenire si combatere a finantérii terorismului,
republicatd, cu modificrile ulterioare, sau finantarea terorismului, prevazuta de art. 36 din Legea nr.
535/2004, cu modificarile si completarile ulterioare, sau de dispozitiile corespunzatoare ale legislatiei
penale a statului In care respectivul operator economic a fost condamnat;

f) traficul si exploatarea persoanclor vulnerabile, previzute de art. 209-217 din Legeanr. 286/2009, cu
modificarile §i completarile ulterioare, sau de dispozitiile corespunzitoare ale legislatiei penale a
statuluiin care respectivul operator economic a fost condamnat;

g} fraudi, in sensul articolului 1 din Conventia privind protejare aintereselor financiare ale Comunititilor
Europene dia 27 noiembrie 1995.

De asemenea, declar pe propria raspundere, sub sanctiunea excluderii din proceduri si a sanctiunilor
aplicate faptei de fals in acte publice, ¢ nici un membru al organului de administrare, de conducere sau de
supraveghere al societifii sau cu putere de reprezentare, de decizie sau de control in cadrui acesteia nu face
obiectul excluderii aga cum este acesta definit la art. 164, alin (1) din Legea 98/2016.

Subsemnatul declar c& informatiile furnizate sunt complete si corecte in fiecare detaliu si infelegea
autoritatea contractantd are dreptul de a solicita, in scopul verificirii si confirmarii declaratiilor orice
documente doveditoare de care dispunem.,

Inteleg @ in cazul in care aceast declaratie nu este conforma cu realitatea sunt pasibil de incalcarea
prevederilor legislatiei penate privind falsul in declaratit.

Operator economic,

(senmatura auiorizald)
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QOPERATOR ECONOMIC Formular 2

{denumirea/numele)

DECLARATIE PRIVIND NEINCADRAREA IN ART. 165 SI 167 DIN LEGEA 98/2016

Subsemnatul ., reprezentant imputernicit al

. (denumirea/numele si  sedivl/adresa  operatorului

economic) in calitate de (candidat/ofertant/ofertant
asociat/tery  susfindtor  al  candidarului/ofertantului ) la  procedura de
pentru achizitia de

, cod CPV , la data

de organizatd de (denumirea autoritifii contractante),

declar pe proprie raspundere ci:

1. Nu ne-am incélcat obligatiile privind plata impozitelor, taxelor sau a contributiilor la bugetul general
consolidate asa cum aceste obligatii sunt definite de art. 165, alin. (1) si art. 166, alin. (2) din Legea
08/2016.

2. Nu ne aftim in oricare dintre urmitoarele situatii previzute de art. 167, alin (1) din Legea 98/2016,
respectiv:

a) nu am incilcat obligatiile stabilite potrivit art. 51, iar autoritatea contractantd poate demonstra acest
lucru prin oric emijloc de proba adecvat, cum ar fi decizii ale autoritatilor competente prin care se
constatd incilcareaa cesto robligatii;

b) nu ne aflam in procedura insolventei sau fin lichidare, in supraveghere judiciard sau in incetarea
activitagii;

¢) nuam comis o abatere professional Agravd care ne pune in discutic integritatea, iar autoritatea
contractantd poate demonstra acest lucru prin orice mijloc de probd adecvat, cum ar fi o decizie a unei
instan{e judecatoresti sau a unei autoritdfi administrative;

d) nu am incheiat cu alfi operatori economici acorduri care vizeaza denaturarea concurentei in cadrul sau in
legiturd cu procedura in cauzi;

¢) nu ne aflamintr-o situatie de conflict de interese in cadrul sau in legiturd cu procedura in cauzd;

f) nu am participat anterioar la pregiitirea procedurii de atribuire ceea ce a condus la o distorsionare a
concureniei;

g) nu ne-am incilcatin mod grav sau repetat obligatiile principale ce ne reveneau in cadrulunui contract de
achizitii publice, al unui contract de achizitii sectoriale sau al unui contract de concesiune incheiate
anterior, iar aceste incdlcari au dus la incetarea anticipata a respectivului contract, plata de daune-interese
sau alte sanctiun icomparabile;

h) nu ne facem vinovati de declaratii false in continutul informatiilor transmise la solicitarea autorititiic
ontractante in scopul verificarii absentei motivelor de excludere sau al indeplinirii criteriilor de calificare
si selectie, am prezentat aceste informatii sau suntem in masurd sd prezentim documentele justificative
solicitate;

i) nu am incercat sd influentim in mod nelegal procesul decizional al autoritiii contractante, sd obfinem
informaiii confidentiale care ne-ar putea confer iavantaje nejustificate in cadrul procedurii de atribuire, nu
am furnizat din neglijentd informatii eronate care pot avea o influentd semnificativd asupra deciziilor
autorititii contractante privind excluderea din procedura de atribuire a unui operator economic, selectarea
acestuia sau atribuirea contractului de achizitie publicd/acordului-cadru citre respectivul operator
economic.

Subsemnatul declar ci informatiile furnizate sunt complete si corecte in fiecare detaliv si infeleg ca

autoritatea contractantd are dreptul de a solicita, in scopul verificdrii $i confirmérii declaratiilor orice

documente doveditoare de care dispunem.

Inteleg ¢ in cazul in care aceastd declaratie nu este conformd cu realitatea sunt pasibil de incdlcarea

prevederilor legislatiei penale privind falsul in declaratii.

Operator economic,

(semniitura autorizati )



OPERATOR ECONOMIC Foermular 3

(denumirea/numele)

DECLARATIE PRIVIND EVITAREA CONFLICTULUI DE INTERESE POTRIVIT
ART. 59 §1 60 DIN LEGEA 98/2016

I. Subsemnatul ., reprezentant imputernicit al
, (denumirea/numelesisediul/adresaoperatorului

economic) incalitate de

(candidat/ofertant/oferiantasociat/ferfsustindtor ol candidatului/ofertantului ) la

procedura de , declar pe proprie rispundere,

urntiitearele: cunoscind prevederile art. 59 si 60 din Legea nr.98/2016 privind achizifiile publice si
componenta listei cu persoanele ce defin functii de decizie in autoritatea contractantd cu privire la
organizarea, derularea si finalizarea procedurii de atribuire, declar ca societatea noastrd nu se afld in situatia
de a fi exclusa din proceduri.

Lista cu persoanele ce detin functii de decizie in autoritateacontractanticu privire la organizarea,
derulareasifinalizare aprocedurit de atribuire;

1. Dr. Andrian Tibirna - Manager,
Dr. Eduard Motoescu — Director Medical,
Ec. Loredana Narcisa Gheorghiu - Dir. Financiar Contabil,
As. Corina Gagiu - Director Ingrijirt,
Razvan Tompea - Sef Serv.Administrativ,
Victoria Buruncenco - Sef Serviciu Achizitii Publice
Subsemnatul declar ¢d informatiile furnizate sunt complete si corecte in fiecare detaliv §i inteleg ci
autoritatea contractantd are dreptul de a solicita, in scopulverificdrii si onfirmarii declaratiilor, orice
documente doveditoare de care dispun.
Inteleg ca in cazul in care aceastad eclaratic nu este conforma cu realitatea sunt pasibil de incilcarea
prevederilor legislatiei penale privindf alsul in declaratii.
2. Subsemnatul declar ca voi informa imediat autoritatea contractantd dacid vor
intervene modificdri in prezentad eclaratie la orice punct p eparcursul deruldrii procedurii de atribuire a
contractului de achizitie publicas au, in cazul in care vom fi desemnati castigitori, pe parcursul deruldrii
contractului de achizitie publicd, avind in vedere si prevederile art. 61din Legeanr. 98/2016.

o

Subsemnatul declar ¢& informatiile furnizate sunt complete §i corecte in fiecare detaliu si inteleg ca
autoritatea contractantd are dreptul de a solicita, in scopul verificirii §i confirmarii declaratiilor orice
documente doveditoare de care dispunem.

Inteleg ca in cazul in care aceastd declaratic nu este conforma cu realitatea sunt pasibil de incilcarea
prevederilor legislagiei penale privind falsul in declaratii.

Operator economic,

(semnatura autorizatd)
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Formular nr. 4

OPERATOR ECONOMIC

(denumirea/numele)
FORMULAR DE OFERTA
LOT..cccovvviens

(denumirea awtoritafii contractante i adresa completa)

Domnilor,
1. Examinind  documentatia de  atribuire, subsemnatii, reprezemtanfi ai  ofertantului

k]

(denumirea/numele ofertantului)
ne oferim ¢a, in conformitate cu prevederile si ceringele cuprinse in documentatia mai sus
mentionata, sa livram pentru  suma  de tei {denumirea)
(suma in litere §i in cifre)  fara TV A,

2. Ne angajam ca, in cazul in care oferta noastra este stabilita castigatoare, sa liviam la cea mai buna
calitate pentru cele luni calendaristice.
{ perioada in litere §i in cifie)

J. Ne angajam sa mentinem aceasta oferta valabila pentru o durata de zile,
(durata in litere si in cifre)
respectiv pana la data de st ea va raméne obligatorie pentru noi si poate fi
acceptata
(ziua/luna/anul)

oriclind Inainte de expirarea perioadei de valabilitate,

4. Pana la incheierea st semnarea contractului de achizitie publica aceasta oferta, impreuna cu comunicarea
transmisa de dumneavoastra, prin care oferta noastra este stabilita clstigatoare, vor constitui un contract
angajant intre noi.

S. Precizam ca:
Cdepunem oferta alternativa, ale carei detalii sunt prezentate intr-un formular de oferta separat,
matcat in mod clar "alternativa";
0 nu depunem oferta alternativa.
(se bifeaza optiunea corespunzatoare)

6. Am ineles §i consimfim ca, in cazul in care oferta noastra este stabilita ca fiind céstigatoare, sa
constituim garantia de buna executie in conformitate cu prevederile din documentatia de atribuire.

7. Intelegem ca nu sunteti obligati sa acceptati oferta cu cel mai scazut pre{ sau orice alta oferta pe care o
puteti primi.

Data / /

, in calitate de , legal autorizat sa semnez oferta pentru
(semnalura)

si in numele

(denumirea/numele operator economic)
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model
CONTRACT DE FURNIZARE
NR. DATA

In temeiul legii nr.98/2016, privind achizitiile publice, s-a incheiat prezentul contract de furnizare
produse,

iﬂﬂ'e
Autoritatea contractantd Spitalul Clinic de Psihiatrie Prof.Dr.Alexandru Obregia, adresa Sos. Berceni
nr. 10, sector 4, Bucuresti, telefon 021/334.82.50, tax 021/334.71.64, cod fiscal 4266162, cont de virament
nr. ROI6TREZ24F660601200401X deschis la Trezoreria sector 4, reprezentatd prin Manager Dr. Andrian
- TIBIRNA, in calitate de BENEFICIAR

5
S.C. SRL cu sediu]l in Bucuresti, str. ne. ,
40/ RO - cont deschis la Trezoreria sector

tel. . reprezentatd prin Director . In calitate de FURNIZOR a

intervenit prezentul contract de furnizare produse.
Clauze obligatorii

1. Obiectul principal al contractului

1.1 - Furnizorul se obligd sid furnizeze, respectiv si livreze produsele ofértate conform Anexei si a
cerintelor tehnice din caietul de sarcini, in perioada definita in prezentul contract,

1.2 - Achizitorul se obligd sa achizi{ioneze, respectiv sa cumpere produsele, conform comenzilor si sa
plateascd pretul convenit in prezentul contract in termen de 60 zile, de la inregistrarea facturii la autoritatea
contractantd, avand atasate téate documéntele ce atesta intrarea produselor in gestiunea spitalului,
cantitatea si calitatea acestora.

/2. Pretul contractului
2.1- Valoarea contractului platibila furnizorului este de lei fara TVA,
conform tabelului:

Pret Valoare
. . Valoare
Nr Denumire Unitate Canti- unitar Totala Totala
Cod CPV de fara TVA | (cu TVA)
crt. produs masura tate TVA (fara
. TVA)
lei
3. Durata contractului
3.1 — Prezentul contract este valabil , de la data de oo pand la .o,

4. Documentele contractului

4,1 - BDocumentele contractului sunt;
Acte aditionale (daca vor exista);
Caietul de sarcini;
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Propunerea tehnici si propunerea financiara;

5. Obligatiile principale ale furnizorului

5.1 - Furnizorul se obligd s furnizeze produsele la standardele i sau performangele solicitate prin caietul
de sarcini.

5.2. - Furnizorul se obligd si furnizeze produsele in functie de comenzile lansate de autoritatea
contractantd, in limitele creditelor bugetare.

5.3 « Furnizorul se obliga si despagubeasca achizitorul impotriva oriciror:

i) reclamatii si actiuni n justifie, ce rezultd din incilcarea unor drepturi de proprietate
intelectuala (brevete, nume, mirci nregistrate etc.), legate de echipamentele, materialele,
instalatiile sau utilajele folosite pentru sau in legdturd cu produsele achizitionate, si

ii)daune-interese, costuri, taxe si cheltuieli de orice natura, aferente, cu exceptia situatiei in care
o astfel de incélcare rezulta din respectarea caietului de sarcini intocmit de citre achizitor.

5.4 - Livrarea produselor se va face conform specificagiilor tehnice din caietul de sarcini, in termen de max
de fa data transmiterii comenzii.

6. Obligatiile principale ale achizitorului

6.1 - Achizitorul se obliga sa receptioneze produsele in termenul convenit.

6.2 - Achizitorul se obligd si plateasca pretul produselor catre furnizor in termenul convenit de la emiterea
facturii de catre acesta.

6.3. Termenul de platd este de 60 de zile de la Inregistrarea facturii la autoritatea contractantd, avand
atasate toate documéntele ce atesta intrarea produselor in gestiunea spitalului, cantitatea si calitatea
acestora,

6.4 - Dacd achizitorul nu onoreaza facturile in termen de 60 zile atunci furnizorul are dreptul de a sista
livrarea produselor si de a beneficia de reactualizarea sumei de platd la nivelul corespunzitor zilei de
efectuare a platii. Imediat dupa ce achizitorul isi onoreaza obligatiile, furnizorul va relua livrarea
produselor in max. [ zi lucratoare.

7. Sancfiuni pentru neindeplinirea culpabili a obligatiilor

7.1 - in cazul in care, din vina sa exclusiva, prestatorul nu reuseste sa-si execute obligatiile asumate prin

contract, atunci achiziterul are dreptul de a deduce din pretul contractului, ca penalitifi, o suma echivalenta
/ cu 0 cotdt procentuald de 0,1% din preful contractului.

7.2 - In cazul in care achizitorul nu onoreazi facturile in termen de 60 de zile, atunci acesta va plati, ca

penalitdfi. o sumi echivalentd cu 0,1% pentru fiecare zi de intarziere din plata neefectuats,

7.3 - Nerespectarea obligatiilor asumate prin prezentul contract poate duce la rezilierea unilaterala a

contractului dupa un termen de 10 zile calendaristice de la notificarea cauzei de reziliere. Partea

prejudiciata de neindeplinirea clauzelor contractului poate solicita si plata de daune interese.

7.4- Achizitorul 1si rezerva dreptul de a denunta unilateral contractul, printr-o notificare scrisi adresatd

prestatorului, fara nici o compensatie, daca acesta din urma da faliment, cu condifia ca aceasti denuntare s3

nu prejudicieze sau si afecteze dreptul la actiune sau despigubire pentru prestator. In acest caz, prestatorul

are dreptul de a pretinde numai plata corespunzatoare pentru partea din contract indeplinitd pana la data

denuntarii unilaterale a contractului.

Clauze specifice

8. Receptie, inspectii si teste

8.1 - Achizitorul sau reprezentantul sau are dreptul de a inspecta si/sau testa produsele pentru a verifica
conformitatea lor cu specificatiile din anexa/anexele la contract.

8.2 - Inspectiile si testele din cadrul receptiei provizorii si receptiei finale (calitative) se vor face la
destinafia finald a produselor — magazia unitiyii.
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8.3 - Dacd vreunul din produsele inspectate sau testate nu corespunde specificatiilor sau normelor in
vigoare, achizitorul are dreptul sa il respingd, iar furnizorul are obligatia, fard a modifica preful
contractului, de a inlocui produsele refuzate in maxim 48 de ore.
8.4 - Dreptul achizitorului de a inspecta, testa si, dacd este necesar, de a respinge, nu va fi limitat sau
aménat datoritd faptului ¢ produsele au fost inspectate i testate de furnizor, cu sau fara participarea unut
reprezentant al achizitorului, anterior livrarii acestora la destinatia finala.
8.5 — (1)Furnizorul are obligatia de a ambala produsele pentru ca acestea sii faci fata, fara limitare, la
manipularea durd din timpul transportului, tranzitului si expunerii la temperaturi extreme, la soare si la
precipitatiile care ar putea s apard in timpul transportului si depozitérii in aer liber, in asa fel incét si
ajungé in buna stare la destinatia finala.

(2) In cazul ambalarii greutatilor si volumelor in forma de cutii, furnizorul va lua in considerare, unde
este cazul, distania mare pdna la destinatia finald a produselor si absenta facilitatilor de manipulare grea in

toate punctele de tranzit.

' 8.6 - Ambalarea, marcarea si documentagia din interiorul sau din afara pachetelor va respecta strict
cerintele ce vor fi special previzute In contract, inclusiv cerintele suplimentare.
8.7 - Toate materialele de ambalare a produselor, precum si toate materialele necesare protectiei coletelor
(paleti de lemn, foi de protectie, etc) rimén in proprietatea achizitorului.

9. Livrarea si documentele care insotesc produsele
9.1 - Furnizorul are obligatia de a livra produsele la destinatia finald indicatd de achizitor respectind:
a} datele din comanda si
b) termenul comercial stabilit;
9.2 - Furnizorul va transmite achizitorului documentele care insotesc produsele:
-Factura fiscala in original
-Aviz de insotire a marfii
-Certificat de conformitate produse
-Certificat de calitate
9.3 - Certificarea de citre achizitor a faptului ¢& produsele au fost livrate partial sau total se face dupd
receptie, prin semnarea de primire de cétre reprezentantul autorizat al acestuia, pe documentele emise de
furnizor pentru livrare,
9.4 - Livrarea produselor se considerd incheiatd in momentul in care sunt indeplinite prevederile clauzelor
pentru receptia produselor.

10. Servicii

10.1 - Pe langa furnizarea efectivd a produselor, furnizorul are obligatia de a presta si toate serviciile
accesorii furnizarii produselor, inclusiv transportul si depozitarea acestora in conditii corespunzatoare fard
a modifica preful contractului.

11. Perioada de garantie acordata produselor

t1.1 - (1) Pericada de garantie acordatid produselor de citre furnizor este cea declaratd in propunerea
tehnica din caietul de sarcint.

[1.2 - Achizitorul are dreptul de a notifica imediat furnizorul, in scris, orice pldngere sau reclamatie ce
apare in conformitate cu aceasta garantic.

11.3 - La primirea unei astfel de notificiri, furnizorul are obligatia de a inlocui produsul in perioada
convenita, fird costuri suplimentare pentru achizitor. Produsele care, in timpul perioadei de garantie, le
inlocuiesc pe cele refuzate, beneficiazi de o noua perioadd de garantie care curge de la data infocuirii
produsulut.
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12. Ajustarea pretuluai contractului
12.1 — Pentru produsele livrate, platile datorate de achizitor furnizorului sunt cele declarate In propunetrea
financiara, anexa la contract. Pretul ramane ferm pe toata perioada de desfasurare a contractului.

13. Amendamente

13.1 - Partile contractante au dreptul, pe durata indeplinirii contractului, de a conveni modificarea clauzelor
contractului, prin act aditional, cu respectarea prevederilor art.221 din Legea nr.98/2016 privind achizitiile
publice. In situatia nerespectarii prevederilor art.221, din legea nr.98/2016, autoritatea contractanta are
dreptul de a denunta unilateral contractul de achizitie publica initial.

14. Intrzieri in indeplinirea contractului

14.1 - Furnizorul are obligatia de a indeplini contractul de furnizare in perioada inscrisd in comanda
autoritdfii contractante.

14.2 - Daca pe parcursul indeplinirii contractului, furnizorul nu respectd graficul de livrare, acesta are
obligatia de a notifica, in timp util, achizitorului modificarea datei/perioadelor de furnizare.

14.3 - In afara cazului in care achizitorul este de acord cu o prelungire a termenului de furnizare, orice
intdrziere in indeplinirea contractului da dreptul achizitorului de a solicita penalitati furnizorului.

14.4 ~Doua situatii succesive in care furnizorul nu livreaza produsele comandate da dreptul achizitorului de
a rezilia contractul.

15, Cesiunea
15.1 - Furnizorul poate cesiona doar creantele, obligatiile asumate prin contract ramanad in sarcina sa, asa
cum sunt stipulate st asumate initial.

16. Forta majora

16.1 — Forta majora este constatatd de o autoritate competenta.

16.2. Forfa majord exonereazd pirfile contractante de indeplinirea obligatiilor asumate prin prezentul
coniract, pe toatd perioada in care aceasta actioneazi.

16.3. Forta majorad apara de raspundere partea care o invoca si o dovedeste in conditiile legii. Forta majora
se va notifica si dovedi in termen de 3 zile de la aparitia ei, cu documente oficiale, emise de autorititile
competente.

16.4. Indeplinirea contractului va fi suspendata in perioada de actiune a forjei majore, dar fard a prejudicia
drepturile ce li se cuveneau partilor pani la aparifia acesteia.

16.5. Daca forfa majora actioneaza sau se estimeaza ci va actiona o perioadd mai mare de 6 luni, fiecare
parte va avea dreptul sd notifice celeilalte pérti incetarea de plin drept a prezentului contract, {ird ca vreuna
din pérti sd poata pretinde celeilalte daune-interese.

17. Solutionarea litigiilor

17.1 - Achizitorul si furnizorul vor face toate eforturile pentru a rezolva pe cale amiabild, prin tratative
directe, orice neingelegere sau disputd care se poate ivi intre ei in cadrul sau in legaturd cu indeplinirea
contractului.

17.2 - Daca, dupd 15 de zile de la inceperea acestor tratative, achizitorul si furnizorul nu reusesc si rezolve
in mod amiabil o divergentd contractuald, fiecare poate solicita ca disputa sd se solutioneze, de citre
instantele judecatoresti din Bucuresti.

18. Limba care guverneazi contractul
18.1 - Limba care guverneazi contractul este limba roména,
19. Comunicari
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19.1 - (1) Orice comunicare intre parti, referitoare la indeplinirea prezentului contract, trebuie si fie
transmisa in scris.

(2} Orice document scris trebuie inregistrat atat in momentul transmiterii cat si in momentul primirii.

19.2 - Comunicdrile intre parti se pot face si prin telefon, telegrama, telex, fax sau

e-mai! cu condi{ia confirmarii in scris a primirii comunicarii.

20. Incetarea contractului
20.1. Prezentul contract inceteazd de plin drept, firdi a mai fi necesari interventia unui tribunal
arbitral/unei instanfe judecitoresti, dupa data mentionata la pct. 3.1. sau in cazul in care una dintre parti:

- nu isi executd una dintre obligatiile care i revin in baza prezentului contract;

- este declaratd in stare de incapacitate de pliti sau a fost declansatd procedura de lichidare
(faliment) inainte de inceperea executdrii prezentului contract;

- cesioneazd drepturile si obligatiile sale previzute de prezentul contract fiird acordul celeilalte
parti;

- isi Incalcd vreuna din obligatiile sale, dupa ce a fost avertizatd, printr-o notificare scrisa, de catre
cealaltd parte, ¢d o noud nerespectare a acestora va duce la rezilierea prezentului contract;

- in termen de 3 zile de la data primirii notificdrii prin care i s-a adus la cunostingi ci nu si-a
executat ori isi executd in mod necorespunzator oricare dintre obligatiile ce-i revin;

- in cazul a 3 (trei) negatii pentru nelivrarea in termenul asumat de catre ofertant.

- in cazul in care, din bugetul achizitorului, fard a avea vreo culpi, au fost retrase fondurile alocate
pentru aceasta destinatie.
20.2. Partea care invoci o cauzi de incetare a prevederilor prezentului contract o va notifica celeilalte parti,
cu cel putin 5 zile inainte de data la care Incetarea urmeaza si-si produci efectele.
20.3. Rezilierea prezentului contract nu va avea nici un efect asupra obligatiilor deja scadente intre partile
contractante.
20.4. Prevederile prezentulyi capitol nu inlaturd raspunderea pdrtii care in mod culpabil a cauzat incetarea
contractului.
20.5 - Achizitorul are dreptul de a denunta unilateral un contract de achizitie publica in perioada de
valabilitate a acestuia in una dintre urmétoarele situatii:
a) contractantul se afla, la momentul atribuirii contractului, in una dintre situatiile care ar fi determinat

! excluderea sa din procedura de atribuire potrivit art. 164 — 167 din Legea nr.98/20016;

b} contractul nu ar fi trebuit si fie atribuit contractantului respectiv, avand in vedere o incalcare
gravé a obligagiilor care rezultd din legislatia europeana relevanté si care a fost constatatd printr-o decizie a
Curtii de Justitie a Uniunii Europene

21. Legea aplicabila contractului
21.1 - Contractul va fi interpretat conform legilor din Romania.

Partile au inteles sd incheie azi , prezentul contract, in 2 exemplare,
céte unul pentru flecare parte.

Achizitor Furnizor



